
                                               Niveaux de labellisation restauration 
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NIVEAU PERFORMANCE : ≥ 70 / 100 points 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

PRO QUALIFIÉ – RESTAURATION 
---------------------------------------------------------------- 

PERFORMANCE 

 

L’essentiel culinaire, sanitaire et relationnel maîtrisé + une 

gestion professionnelle et structurée  

------------------------------------------------------------------ 

MEILLEUR CHOIX 

2025 – 2028 

------------------------------------------------------------------- 

Scanner le code QR pour voir les détails de l'évaluation de l'établissement 

 



                                               Niveaux de labellisation restauration 

...................................................................................................................................... 
 

 

NIVEAU EXCELLENCE : ≥ 80 / 100 points 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

PRO QUALIFIÉ – RESTAURATION 
---------------------------------------------------------------- 

EXCELLENCE 

 

L’essentiel culinaire, sanitaire et relationnel maîtrisé + Gestion 

professionnelle et structurée + Qualité engagée et responsable 

------------------------------------------------------------------ 

MEILLEUR CHOIX 

2025 – 2028 

------------------------------------------------------------------- 

Scanner le code QR pour voir les détails de l'évaluation de l'établissement 

 



                                               Niveaux de labellisation restauration 

...................................................................................................................................... 
 

 

NIVEAU PLATINIUM : ≥ 90 / 100 points 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

PRO QUALIFIÉ – RESTAURATION 
---------------------------------------------------------------- 

PLATINIUM 

 

L’essentiel culinaire, sanitaire et relationnel maîtrisé + Gestion 

professionnelle et structurée + Qualité engagée et responsable + 

L’élite culinaire, au-delà des standards  

------------------------------------------------------------------ 

MEILLEUR CHOIX 

2025 – 2028 

------------------------------------------------------------------- 

Scanner le code QR pour voir les détails de l'évaluation de l'établissement 

 


